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STUDY CENTER

HORT IHR SCHON DIE
WEIHNACHTSGLOCKEN
LAUTEN?

Im Kochtopf brodelt der Glithpunsch mit Stern-
anis, Orangenscheiben und Zimtstangen.

Macht es euch schén und gemiitlich in dieser
dunklen Jahreszeit, lasst Kerzen leuchten und
Zimtsterne duften...

Wir bedanken uns auf diesem Wege fir die en-
gagierte und zuverlassige Zusammenarbeit. Nur
dank euch kénnen wir neue, innovative und hoch-
wertige Kosmetikprodukte entwickeln.

Wir freuen uns schon auf das neue Jahr, in dem
wir unser neues Study Center gemeinsam mit euch
in vollem Umfang nutzen méchten, neue Produkt-
ideen entwickeln, uns gemeinsam fir Hautpflege,
Schénheit & Wohlbefinden einsetzen.

Das Team vom Beiersdorf Study Center wiinscht
euch, dass es Sterne regnet und dass es Wunsch-

taler schneit...

Habt eine besinnliche Weihnachtszeit!

STUDY CENTER NEWSLETTER W EIHN AGHINREIN

MERRY CHRISTMAS
WUNSCHT EUER TEAM
VOM BEIERSDORF

Beiersdorf

Neben den Wunschtalern haben wir auch einen Gliicks-
taler fur euch. Hier unser kleines Weihnachtsquiz. Die
richtige Antwort beschert dem Ersten, der die richtige
Antwort einsendet, einen Gutschein fir das NIVEA Haus
Hamburg.

Frage:
Wann sind wir in unser neues Study Center gezogen?

Antwortmadglichkeiten:
A) 2020 B) 2023 C) bis 2025
Bitte sendet eure

Antwort an unser

Study Center Team

unter der E-Mail:

studycenter@
beiersdorf.com

Stichwort:
Gliickstaler

Einsendeschluss
ist der 31.12.2023



Da Zimtsterne zu Weihnachten gehéren wie der

4. Advent, haben wir hier noch ein Rezept fiir euch.

Zubereitung in 7 kurzen Schritten:

. Fir den Teig die Kuvertiire klein schneiden, in eine
hitzebestandige Schussel fillen und im heiBen Was-
serbad schmelzen, etwas abkuihlen lassen.

. Puderzucker in eine Schissel sieben. Mandeln und
Haselniisse dazugeben. Marzipan auf einer feinen
Rohkostreibe dazu reiben.

. Vanilleschote mit einem spitzen scharfen Messer
langs halbieren. Das Mark mit dem Messer aus den
Schotenhalften streifen und in die Schissel geben.

. Gesiebtes Kakaopulver, Honig, Eiweif3, Zimt und die
geschmolzene Kuvertire zuflgen.

. Alles zu einem glatten Teig verarbeiten und zu einer
Kugel rollen. Arbeitsflache dinn mit gemahlenen
Mandeln bestreuen, Teig gleichm&Big etwa 1 cm dick
darauf ausrollen.

. Fur die Glasur Eiwei3 und gesiebten Puderzucker
in einer Schiissel mit einem Kochléffel zu einer dick-
flissigen Masse riihren — die Konturen sollen gerade
noch verlaufen, die Glasur aber nicht schaumig sein.
Die ausgerollte Zimtsternmasse damit bestreichen.

Zutaten fiir den Teig:

80 g Kuvertire, zartbitter
180 g Puderzucker

180 g Mandel, gemahlen
180 g Haselnisse, gemahlen
120 g Marzipanrohmasse

1 Vanilleschote
100 g Honig

2 Eiweil3

15g Kakaopulver
1TL  Zimt

Zutaten Glasur:

2 Eiweil3
200 g Puderzucker

7. Mit einem in heiBes Wasser getauchten Ausstecher

Sterne ausstechen, auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech setzen und bei 160 °C Ober-/Unterhitze
(Umluft 140 °C) im vorgeheizten Ofen etwa 10 Minu-
ten backen. Die Eiwei3glasur darf eine ganz leichte
hellgelbe Ténung bekommen. Teigreste vom Ausste-
chen mit einigen gemahlenen Mandeln mischen und
erneut ausrollen, bis der ganze Teig aufgebraucht ist.
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